LA GUIA PERFECTA PARA CONOCER..

JEREZ
DE LA FRONTERA

W

BIENVENIDOS A NUESTRO JEREZ

Nuestra boda, una oportunidad para que conozcais Jerez con

nuestros 0jos y nuestro gusto.
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Primero, date una vuelta por el centro.

St quieres conocer de verdad Jerez, tienes que ver...

Plaza del Mercado “La Plaza”

Una plaza de toda la vida, puestos de siempre
y los mejores churros con chocolate.

Plaza de la Asuncion

Una de las plazas mas bonitas del centro, con
el Cabildo Viejo y la iglesia de San Dionisio.
Un rincén con mucho sabor jerezano.

Calle Porvera

Una de las calles con mas encanto de Jerez.

Plaza Alameda del Banco

Una plaza muy jerezana y un arbol tnico.
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El Gallo Azul

Mas quisiera la Gran Via. Busca el reloj de
Domecq y saca una buena foto.

Catedral

Conocida como “La Colegial”. Levantada sobre
la antigua mezquita mayor, mezcla estilos
gotico, barroco y neoclasico. Dentro se

~_ "

guarda “La Virgen Nifia” de Zurbaran.

Plaza del Arenal

El corazon de Jerez, una gran plaza rodeada
de palmeras donde arrancan los free tours
por la ciudad. Punto de encuentro de
siempre.

Alcazar Viejo

Fortaleza almohade del siglo XII, la
construccion mas antigua de la ciudad. Sus
jardines, bafnos arabes y murallas merecen la
visita con calma.
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I. A LA MESA

Donde comer

Del tapeo de pie en un tabanco centenario a una mesa con mantel. Asi se

come en Jerez.

Tabanco Las Banderillas

En pleno barrio de San Miguel, uno de los tabancos con mas pureza y mejor pescado. No os perdais las
puntillitas, salmonetes, rabo de toro, attn al ajillo...

Nuestro sitio de confianza.

ESTA TODO INCREIBLE

El tabanco mas antiguo de la ciudad, abierto desde 1925. Tiene espectaculo de flamenco en directo casi a
diario: cante, guitarra y vino de Jerez en estado puro. No os perdais los montaditos de carne mecha y de
pringa. Estan espectaculares.

Taberna Cruz Blanca

Junto al Ayuntamiento, en pleno centro prueba comida rica, tradicional y sin que llore la cartera. Conviene
reservar.

Jaleo en el centro o Jindama en Santiago

Comida gitana con un toque moderno para los que buscan la Sherry experience.

El Almacenito

Otro clasico de Jerez, los butiuelos de bacalao, la ensaladilla y la presa a baja temperatura son un escandalo.

PRUEBA Si O ST EN JEREZ..

Chicharrones Tortillitas de camarones Buen vino y quesos
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II. PARA VIVIR LA CIUDAD

Actividades

Tres planes con los que entender por qué Jerez es la cuna del caballo andaluz

y el vino generoso.

(f\) Real Escuela Andaluza del Arte Ecuestre
[\

El gran espectaculo ecuestre de Jerez, "Coémo bailan los caballos andaluces", donde jinetes y caballos se
mueven al compas de la musica. También se pueden visitar sus jardines, las cuadras y los museos del

Arte Ecuestre y del Enganche. Conviene reservar entrada con antelacion.

g Visita a una bodega

Jerez es tierra de soleras y criaderas centenarias. Una visita con cata guiada es la mejor forma de
entender el fino, el oloroso o el palo cortado, y de pasear entre botas de roble que llevan generaciones
envejeciendo vino. Hay bodegas para todos los gustos en pleno centro histérico.

e Escaparse a la playa
—_ Jerez esta a un paso de la costa gaditana. En apenas media hora en coche se llega a Sanlticar de

Barrameda, El Puerto de Santa Maria o Rota, con sus playas de arena fina y sus ventas de pescaito frito

frente al mar.
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IV. ENTRE CATAVINOS

Donde tomar algo

Jerez se disfruta despacio, copa en mano. Aqui van nuestros rincones de

conﬁanza para un VINO 0 UNa cerveza.

Tabanco Plateros

De pie, en la calle, en pleno Algarve. El sitio para probar los vinos tipicos de Jerez —fino, oloroso, cream— tal y
como se han tomado siempre en la ciudad.

CALLE ALGARVE - EXTERIOR, DE PIE

La Frontera de Jerez

Un poco de todo: buena cena, buena carta de vinos de Jerez y buen ambiente. Funciona tanto para un aperitivo
como para alargar la noche.

Damajuana

Vinos, cervezas y bancos altos. Un plan muy de Jerez en los estudios donde grabaron Los Delinquentes.

INTERIOR - CON MESAS

Tasca San Pablo

Vinos de la tierra y tapeo de siempre, en uno de los rincones con mas solera del centro. Ideal para ir de tapa en
tapa.

Santos Pecados

Para el copeo y lo que surja. Buen ambiente y buena musica en pleno centro. Cierran a las 3am.

Excéntrico

Rooftop con vistas a la ciudad. El sitio perfecto para tomarse algo mientras cae la tarde sobre Jerez.

CON VISTAS - ROOFTOP
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PARA NO PERDERTE PIDIENDO LA RONDA

Pequeno diccionario
del vino de Jerez

Fino

Palido, seco y ligero. El aperitivo por excelencia, se toma bien frio.

Amontillado

Nace como un fino y evoluciona hacia un vino ambarino, de aroma a
avellana.

Oloroso

De crianza oxidativa, color caoba y cuerpo intenso, con notas a nuez y
madera.

Palo cortado

El mas singular: une la finura del amontillado con la corpulencia del
oloroso.

Cream

Dulce, untuoso y de color oscuro. El favorito de quienes prefieren un vino
mas goloso.

Pedro Ximenez

Dulce natural, denso y oscuro. Perfecto para el postre o para acompanar

un buen queso.

SALUD Y FERIA

JEREZ DE LA FRONTERA

06



NOS VEMOS MUY PRONTO

Qué ganas de brindar
con vosotros

26 de septiembre de 2026

Iglesia de San Miguel - Jerez de la Frontera

Qué ganas de que disfrutéis Jerez como lo hacemos nosotros. Con esta pequeiia guia

podréis ser jerezanos por unos dias. Y no os olvidéis: el que es de Jeré si no toca, no ve.

Isabel y José



